
Menu Avril
2026

Mardi 7Lundi 6 Mercredi 8 Jeudi 9 Vendredi 10

Mardi 14Lundi 13 Mercredi 15 Jeudi 16 Vendredi 17

Salade de betterave
(moutarde)

Raviolis à la ricota*
(gluten, oeuf, lait),
coulis de tomate  

Dessert de pâques (soja,
lait) 

Potage lentilles 
(céleri)

Blanquette de dinde*
(gluten, lait), légumes

assortis (blé, lait),
pomme de terre vapeur

Fruit*

Minestrone 
(céleri)

Bœuf sauté sauce soja
(soja), légumes, riz

basmati  

Fruit*

Salade de quinoa
(moutarde)

Boulet liégeois (gluten,
oeuf, lait), purée de

céleri rave (lait,
moutarde) 

Laitage* (lait) 
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Velouté aux choux-fleurs
(lait)

Burger de saumon
(gluten, poisson, lait),
wok de légumes (soja),
cœur de blé (gluten)

Fruit*

* = Issus de l'agriculture et de l'élevage écologique et éco responsable



Menu Avril
2026

Mardi 21Lundi 20 Mercredi 22 Jeudi 23 Vendredi 24

Mardi 28Lundi 27 Mercredi 29 Jeudi 30 Vendredi 01

Potage maraîcher
(céleri)

Carbonnade à la
flamande (gluten,

moutarde), carotte au
thym (lait), purée (lait)

Glace (soja, lait) 

Salade de tomates 

Pâtes (gluten, oeuf),
crème de courgettes*
(gluten, lait), fromage

râpé (lait)

Fruit*

Velouté Andalou (lait)

Filet de poulet, maïs
sauté, cœur de blé

(gluten), jus aux herbes

Biscuit (gluten, oeuf,
lait)

Velouté de champignon
(lait,)

Scampis (crustacés,
oeuf, lait), tajine
(céleri), semoule
(gluten, céleri)  

Dessert lacté* (lait) 

Potage cresson (céleri)

Spare-ribs, sauce
mexicana, salade de

choux rouge, baguettes
(gluten de froment)

Fruit*

Potage aux légumes
(céleri)

Poulet Tikka Massala,
pépinettes (gluten,

oeuf)

Fruit*

Taboulé (gluten, céleri)

Mini loempia de
légumes (gluten), sauce

aigre douce (soja) 

Dessert Lacté* (lait) 
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Salade de concombre
(moutarde, œuf)

Nouilles sautées au veau
et légumes asiatiques
(gluten, soja), sauce

curry coco (gluten, soja)

Fruit*

* = Issus de l'agriculture et de l'élevage écologique et éco responsable


