Velouté aux asperges (lait)

Filet de poulet, jus de
volaille aux herbes (gluten
de blé, lait), salade verte*,

épis de mais*

Fruit*

Velouté andalou (lait)

Scampis (crustacés) en
tajine (céleri),
semoule*(gluten de blé,
céleri)

Dessert lacté (lait)

08/
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Jeudi 3 avril

Potage Minestrone (céleri)

Mezze grec (gluten de blé,
crustacés, poisson, soja,
lait, mollusques), laitue®,
baguette (gluten de blé)

Créme caramel aux ceufs
(ceuf, lait)

Taboulé (céleri)

Gratin de pates maison aux
|égumes (gluten de blé,
ceuf, lait)

Fruit*

Potage au cresson (céleri)

Cabeza de porg, jus de
viande (gluten de blé),
poélée de légumes verts,
patate douce

Laitage™

Jeudi 10 avril

Potage au chou-fleur

Quiche lorraine aux lardons
de porc (gluten de blé,
ceuf, lait), roquette bio,
vinaigrette (moutarde,

sulfite)

Fruit*

Salade de légumes grillés*

Spareribs de porc, salade
mixte*, baguette (gluten
de froment), sauce
barbecue

Surprise de Paques*
(gluten de blé, ceuf, lait)

Potage aux lentilles (céleri)

Pates maison (gluten de

blé, ceuf), a la creme de

courgettes et aux fines
herbes (gluten de blé, lait)

Laitage™

* = Issus de l'agriculture et de I'élevage écologique et éco responsable



08/

Vacances de Paques

Salade de betterave
(moutarde, sulfite)

Raviolis maison a la ricotta
et aux épinards (gluten de
blé, ceuf, lait), coulis de
tomates™

Fruit*

MENU AVRIL

2025

eo®

Jeudi 17/24 avril

Vacances de Paques

Vacances de Paques

Vacances de Paques

Jeudi 1¢" mai

Creme de tomate (soja)

Blanquette de veau
(gluten de blé, lait),
batonniere de légumes
(gluten de blé, lait),
purée maison (lait)

Fruit*

1¢" Mai
1st of May

Salade de concombre
(ceuf, moutarde)

Filet de poisson
(poisson), sauce curry
coco (gluten de blé,
poisson), légumes
asiatiques* (soja), riz
basmati*

Fruit*

* = Issus de l'agriculture et de I'élevage écologique et éco responsable



