Lundi 2 décembre

Pois chiches a la coriandre
(céleri)

Blanquette de veau (gluten
de blé, lait), [égumes assortis
(gluten de blé, lait), pommes

de terre vapeur

Dessert lacté (lait)

Lundi 9 décembre

Pizza Margherita (gluten de
blé, soja, lait)

Fruit*

Mardi 3 décembre

Potage tomate

Burger de légumes (gluten
de blé), salade de
crudités*, sauce aux herbes
(ceuf, moutarde)

Fruit*

Mardi 10 décembre

Salade mixte*, vinaigrette
(moutarde, sulfite)

Tajine de volaille (céleri),
|égumes marocains
assortis*(céleri), semoule*
(gluten de blé, céleri)

Laitage™

2024

MENU DECEMBRE

Jeudi 5 décembre

Bouillon de poule aux
vermicelles (gluten de blé,
ceuf, céleri)

Lasagne maison de boeuf et
de veau (gluten de blé, lait)

Laitage™

Jeudi 12 décembre

Concombre au persil (ceuf,
moutarde)

Cabeza de porg, jus de

viande (gluten de blé),

haricots verts*, patate
douce

Fruit*

Vendredi 6 décembre

Wish day

Dessert de St Nicolas
(gluten de blé, lait)

Vendredi 13 décembre

Potage andalou

Kokkinisto de beeuf (gluten
de blé, céleri), riz basmati*

Dessert lacté (lait)

* = Issus de l'agriculture et de I'élevage écologique et éco responsable




Lundi 16 décembre

Velouté de potiron (soja)

Filet de poulet, jus de volaille
(gluten de blé, lait),
courgettes®, pates grecques
(gluten de blé, ceuf)

Fruit*

Lundi 23 décembre

Mardi 17 décembre

Salade de chou chinois

(sulfite)

Spareribs de porc, mais
sauté, salade mixte™,
sauce barbecue,
vinaigrette (moutarde,
sulfite)

Dessert lacté (lait)

Mardi 24 décembre

2024

MENU DECEMBRE

Jeudi 19 décembre

Potage de saison (céleri)

Boeuf sauté, jus de viande
(gluten de blé), chou-fleur*,
gratin dauphinois (lait)

Biscuit* (gluten de blé, ceuf,
lait)

Jeudi 26 décembre

Vacances de Noél

Vendredi 20 décembre

Potage cultivateur (céleri)
Pates fraiches maison*
sautées aux légumes (gluten
de blé, ceuf, lait)

Dessert lacté (lait)

Vendredi 27 décembre

* = Issus de l'agriculture et de I'élevage écologique et éco responsable




