
 

 

 

 

 

 

  

 

Lundi 8 avril Mardi 9 avril 

 

Jeudi 11 avril Vendredi 12 avril 

Bouillon de légumes 
 

Raviolis maison à la ricotta et 
aux épinards (gluten de blé, 

œuf, lait), coulis de tomates* 

Surprise de Pâques (gluten 
de blé, œuf, soja, lait) 

Salade de maïs 
 

Fingers de légumes, salade 
de pommes de terre, sauce 

tartare (œuf, moutarde) 

Laitage* 

 

Potage aux poireaux 

Nuggets végétariens 

(gluten de blé), légumes 

grillés*, baguette (gluten 

de froment) 

 

Fruit* 

Salade de concombre (œuf, 
moutarde) 

Chili de lentilles (céleri), riz 
basmati* et cheddar (lait) 

Fruit* 

Lundi 15 avril Mardi 16 avril 

 

Jeudi 18 avril Vendredi 19 avril 

Potage au cresson 
 

Scampis (crustacés), 
légumes asiatiques en 

bouillon (gluten de blé, 
soja, sulfite), riz 

Fruit* 

Salade de chou blanc aux 
raisins (sulfite) 

Carbonnade de bœuf 
(gluten de blé), pommes de 
terre, carottes glacées (lait) 

Biscuit*(gluten de blé, œuf, 
lait) 

 

Velouté d’asperges (lait) 

Cabeza de porc ibérique, 
salade de crudités*, 

pommes de terre, jus de 
viande (gluten de blé) 

Laitage* 

Salade de panais râpé 

Pâtes sautées au poulet et 
légumes au pesto (gluten 

de blé, œuf, lait) 

Fruit* 

* = Issus de l'agriculture et de l'élevage écologique et éco responsable   
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Lundi 22 avril Mardi 23 avril 

 

Jeudi 25 avril Vendredi 26 avril 

Potage andalou 
 

Blanquette de veau (gluten 
de blé, lait), légumes 

assortis (gluten de blé, lait), 
pommes de terre 

Fruit* 

Taboulé végétarien (gluten 
de blé) 

 
Boulets liégeois de porc 
fermier (gluten de blé, 

œuf, lait), purée maison 
aux poireaux (lait) 

Laitage* 

 

Macédoine de légumes 

(œuf, moutarde) 

Burgers de chou-fleur au 

fromage (gluten de blé, œuf, 

lait, sésame), salade mixte, 

vinaigrette (moutarde) 

Fruit*  

Bouillon au lait de coco 
(soja) 

Filet de poulet, compote de 
pommes, purée maison 

(lait) 

Dessert lacté 

Lundi 29 avril Mardi 30 avril 

 

Jeudi 2 mai Vendredi 3 mai 

Potage Parmentier 
 

Pâtes maison (gluten de 
blé, œuf) à la bolognaise de 

bœuf, coulis de tomates 

Biscuit* (gluten de blé, 
œuf, lait) 

Crudités 
 

Carré de veau, crème de 
champignons gluten de blé, 
lait), pommes de terre aux 

herbes 

Fruit* 

 

Soupe à l’oignon (gluten de 

blé) 

Mezze grec (gluten de blé, 

crustacés, poisson, soja, 

lait, mollusques), laitue*, 

baguette* (gluten de blé) 

 

Dessert lacté  

Potage campagnard (céleri) 

Vol-au-Vent (gluten de blé, 
poisson, soja, lait, céleri), 

riz basmati* 

Glace (soja, lait) 

 
* = Issus de l'agriculture et de l'élevage écologique et éco responsable 
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