
 

 

 

 

 

 

  

 

Lundi 4 mars Mardi 5 mars 

 

Jeudi 7 mars Vendredi 8 mars 

Salade pois chiches 
(céleri) 

Pépinettes (gluten de blé, 
œuf) & curry de légumes 

(gluten de blé, soja) 

Fruit* 

Salade de tomates 
(moutarde, sulfites) 

Chipolata (céleri), merguez, 
salade* & baguette* 

(gluten de blé) 

Fruit* 

 

Coleslaw (lait) 

Fish sticks (gluten de blé, 

œuf, poisson, moutarde), 

épinards* purée (lait)  

 

Laitage* (lait) 

Salade de haricots verts 
(moutarde, sulfites) 

Paëlla de poulet aux 
légumes (crustacé, œuf, 

poisson, céleri, mollusque) 

Brioche perdue (gluten de 
blé, œuf, lait) 

Lundi 11 mars Mardi 12 mars 

 

Jeudi 14 mars Vendredi 15 mars 

Salade pois chiches 
(céleri) 

Pépinettes (gluten de blé, 
œuf) & curry de légumes 

(gluten de blé, soja) 

Fruit* 

Salade pois chiches 
(céleri) 

Pépinettes (gluten de blé, 
œuf) & curry de légumes 

(gluten de blé, soja) 

Fruit* 

 

Salade pois chiches 
(céleri) 

Pépinettes (gluten de blé, 
œuf) & curry de légumes 

(gluten de blé, soja) 

Fruit* 

Salade pois chiches 
(céleri) 

Pépinettes (gluten de blé, 
œuf) & curry de légumes 

(gluten de blé, soja) 

Fruit* 

* = Issus de l'agriculture et de l'élevage écologique et éco responsable   

MENU MARS 
2024 

Nous vous informons qu'en raison d'un problème technique imprévu avec notre équipement de cuisine, le 
menu a été modifié : 

 
LUNDI 11/03 : Vol au vent au blé (allergènes : lait, céleri, gluten de blé) et un fruit 

MARDI 12/03 : Pepinette à la sauce bolognaise (allergènes : gluten de blé, lait, céleri) avec un produit laitier. 
 

Pour les mercredi, jeudi et vendredi le menu sera sur le site web. 



Lundi 18 mars Mardi 19 mars 

 

Jeudi 21 mars Vendredi 22 mars 

Salade pois chiches 
(céleri) 

Pépinettes (gluten de blé, 
œuf) & curry de légumes 

(gluten de blé, soja) 

Fruit* 

Salade de tomates 
(moutarde, sulfites) 

Chipolata (céleri), merguez, 
salade* & baguette* 

(gluten de blé) 

Fruit* 

 

Coleslaw (lait) 

Fish sticks (gluten de blé, 

œuf, poisson, moutarde), 

épinards* purée (lait) 

 

 Laitage* (lait) 

Salade de haricots verts 
(moutarde, sulfites) 

Paëlla de poulet aux 
légumes (crustacé, œuf, 

poisson, céleri, mollusque) 

Brioche perdue (gluten de 
blé, œuf, lait) 

Lundi 25 mars Mardi 26 mars 

 

Jeudi 28 mars Vendredi 29 mars 

Vacances de Pâques 🐰 

 
* = Issus de l'agriculture et de l'élevage écologique et éco responsable 

MENU MARS 
2024 

Potage campagnard 
 

Poulet Tikka Massala, 
cœur de blé 

(allergène : gluten de 
blé)  

 
Fruit* 

Taboulé (allergène : gluten 
de blé) 

 
Boulettes de porc sauce 

tomate (allergènes : gluten 
de blé, céleri, moutarde), 

pommes de terre 
 

Laitage (allergène : lait) 

Potage aux légumes verts 
 

Emincé de porc aigre-
doux (allergènes : 

sésame, gluten de blé), 
riz basmati 

 
Biscuit*(allergènes : 

gluten de blé, œuf, lait) 

Salade de pois chiches 
 

Poulet Marrakech, 
semoule (allergène : 

gluten de blé) 
 

Glace (allergènes : soja, 
lait) 


